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Einladung
Pilze - Schlusselwesen des Waldes
Schatz fur Mensch & Natur

Pilzen zahlen weder zum Reich der Pflanzen noch zum Reich der Tiere, spielen bekannter Weise eine
zentrale Rolle im empfindlichen Gleichgewicht des Waldes und bleiben dennoch oft im Verborgenen.
Das soll sich mit der grolsen MetaFung-Biodiversitatsstudie andern: innovative DNA-Analysen sollen Auf-
schluss Uber die vorkommenden Pilzarten in Osterreichs Schutzgebieten und Grundlagen fir ein lang-
fristiges Monitoring liefern.

Unsere Pilze sind nur die Fruchtkorper des eigentlichen Organismus, dessen Hauptteil als Nahrgeflecht
unterirdisch grofRe Flachen einnehmen kann. Sie sind weit mehr als schmackhafte Zutaten, denn sie bil-
den das unsichtbare Netzwerk des Waldes, versorgen Baume und Pflanzen mit Nahrstoffen, zersetzen
organisches Material, reinigen den Boden und schaffen Lebensraume fur zahlreiche Tiere.

Lernen Sie im Seminar, Pilze zu bestimmen und erhalten Sie wertvolle Tipps bei einer exklusiven PilzfUh-
rung zum Sammeln und Verarbeiten. Eine gemeinsame Verkostung von Pilzgerichten rundet die Veran-
staltung genussvoll ab.

Termin

Freitag, 11. und Samstag, 12. September 2026 = Teilnahmegebuhr:

Beginn: 12:45 Uhr am Freitag EUR 60,- (exkl. UN/Verpflegung/sonst. Gebuhren)
Ende: 14:00 Uhr am Samstag 50% Ermaligung fur Schuler:iinnen,

Ort: BIOS Nationalparkzentrum | 9822 Mallnitz Student:innen und Senior:innen
Anmeldung

Pilze - Schlisselwesen des Waldes
Aus organisatorischen Grunden ist eine
Anmeldung unbedingt erforderlich.

www.hohetauern.at/Bildung
Anmeldeschluss: Donnerstag, 3. September 2026 nationalparkakademie@hohetauern.at



Programm

Freitag, 11. September 2026
12:45 Uhr  Anmeldung

13:00 Uhr  BegriBung

Ergebnisse der MetaFung-Studie im
Nationalpark Hohe Tauern

Alexander URBAN | Botaniker,
Biodiversitatsforscher, MetaFung-Studie,
Universitat Wien

14:30 Uhr Einfihrungsvortrag ,Pilze anhand der

Merkmale eindeutig bestimmen”

16:00 Uhr  Pilzstreifzug durch den umliegenden
Wald mit ersten, praktischen
Bestimmungsubungen

18:00 Uhr

19:00 Uhr

Abendessen

Pilzgeschichten

Pilze als Nahrung in Notzeiten, Heilpilze
mit Wirkung, Otzis Zunderschwamm und

Birkenporling ,Narrische Schwammerl”,
USW.

20:00 Uhr  Ende des 1. Seminartages

Samstag, 12. September 2026

08:30 Uhr  Bestimmungsubungen zu den
gefundenen Pilzarten
Verarbeiten und Zubereitung von
Kostproben in der Kiiche des BIOS
Astrid JANACH | Pilzexpertin, Villach
Eberhard STEINER | Biologe, Mykologe,
Innsbruck

14:00 Uhr  Ende des Seminars

Vortragende

Astrid JANACH | Pilzexpertin, Villach
Eberhard STEINER | Biologe, Mykologe, Innsbruck

Alexander URBAN | Botaniker, Biodiversitatsfor-
scher, MetaFung-Studie, Universitat Wien

Mit Unterstiitzung von Bund und Europdischer Union

"= Bundesministerium
Land- und Forstwirtschaft,
Klima- und Umweltschutz,
Regionen und Wasserwirtschaft

leben Land

Gemeinsame Agrarpolitik Osterreich

Kofinanziert von der
Européischen Union

Okologisch & entspannt anreisen

Bitte bilden Sie Fahrgemeinschaften oder
benutzen Sie 6ffentliche Verkehrsmittel

Beginn und Ende der Veranstaltungen der Nationalpark
Akademie wurden so gut wie moglich mit den Fahrpla-
nen der offentlichen Verkehrsmittel abgestimmt.

Um Ihre individuelle An- und Abreise zu planen, sind die
Apps ,WT" in Tirol, ,Salzburg Verkehr” oder der Oster-
reichischen Bundesbahnen, ,OBB Scotty” hilfreich.

Zielhaltestelle
Mallnitz Ort

Mallnitz-Obervellach Bahnhof

Zum Beispiel am Freitag Abfahrt Villach Hauptbahnhof
um 11:28 Uhr. Ankunft um 12:13 Uhr in Mallnitz-Ober-
vellach Bahnhof. AnschlieBend 15 Minuten Fullweg ent-
lang des Mallnitzbaches zum BIOS Nationalparkzentrum
Mallnitz.

Nachtigung

Unterkunftsanfragen konnen mit dem Hinweis auf die
Teilnahme am Seminar Uber die Tourismusinformation
Mallnitz vorgenommen werden: Tel. +43 (0) 4824 2700
40, info@mallnitz.at

Hinweise

FUr die Exkursionen sind wetterfeste Kleidung, feste
Schuhe, Sonnenschutz, Jause und Getrank mitzubrin-
gen. Ein kleines, scharfes Messer, ein Kérbchen und
eine Lupe sind empfehlenswert. Wetterbedingte Ande-
rungen vorbehalten. Fur die Zutaten der Kostproben
sind geringfugige Kosten direkt im Seminar zu bezahlen.

Datenschutz

Sie erhalten diese Einladung, da Sie sich flr unsere Programmange-
bote registriert haben. Wir erheben die notwendigen Daten (Namen,
Adresse, Telefonnummer, Mail) ausschlieBlich fir die Abwicklung von
Akademieveranstaltungen. Sollten Sie keine Nachrichten mehr win-
schen, kénnen Sie sich gerne von unserem Dienst abmelden und lhre
Daten diesbezuglich 16schen lassen. Tel.: +43 (0)4875 5112 oder
nationalparkakademie@hohetauern.at




